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VINO E FERMENTO DIVINO

i Mario Atzori ooy
Presidente della Consulta Scientifica della F.LT.P.

Piero Camporesi, in un lavoro del 1985 sull'immaginario materiale percepito ed elaboraio delle «officine dei sensi», sostiene che ¢ molto vasto
«jl parallelismo con le vicende che accompagnano la vita-morie del vino che nella putredine dell'uva calpestata, ridotta a mosto fermentante,
scende nella tomba-cantina chiuso nella bara di legno della botte, apparentemente estinto ma in realta solo dolcemente assopito, assorto in un
lungo, indecifrabile dialogo col sole, in contatto col tempo, e stagioni, i venti, i piaceri. Nelle tenebre del «cellarium= il vino continua a vivere
na sua seconda vita cosmica, in un inafferrabile rapporto-comunicazione col gloho lumineso, col «grand'occhio del ciel».... Invecchiando
ringiovanisce (I'ossimoro del vino); maturando raggiunge la sua piena vitalita, tramontando, sprigiona nuove, imprevedibili virti» (P.
Camporesi, Le officine dei sensi, Milano, Garzanti, 1985, p. 51).

Si tratta di una concezione di nascifa-creazione e di morte-rinascita che, nel contesto simbolico, si amplia quando gli uomini consumano, per
scopi alimentari o per mofivi rituali, sostanze fermentate come il vino e la hirra, nelle quali, come si ¢ gia accennato, ¢ presente I'alcol. Nelle
culture mediterranee del mondo greco-romano diventare ebri per aver bevuto vino si credeva di essere posseduti da Dioniso rappreseniato
secondo una biografia mitica fortemente connofata da una concezione di nascita-creazione e di morte-rinascita. Infatti, Dioniso ha saputo
vincere la morte scendendo agli inferi per cercare la madre Semele e ottenerne da Ade la resurrezione in cambio del mirto, pianta delle cui
fronde si coronavano, nellantica Grecia, gli iniziati ai misteri dionisiaci; inoltre, tra le divinita del mondo classico, soltanto Dioniso ¢ il dio nato
(ue vote: come feto incompiuto dal grembo di Semele, giovane fanciulla prematuramente morta folgorata da Zeus suo amante, e come neonato
portato a compimento all'interno della coscia di Zens, suo padre. Infine, come si ¢ accennato prima, Dioniso discende agli inferi e ritorna vivo
ottenendo la resurrezione della madre. Problematica questa che fonda la concezione mitica delle resurrezioni dagli inferi riscontrabili in altre
fedi religiose.

Dal punto di vista metaforico il passaggio dalla morte alla vita avviene con la fermentazione del mosto per ottenere il vino. Si tratta della morte
provocata con la vendemmia, intesa come uccisione reale e rituale defla vigna per concludersi con il massacro della spremitura degli acini per
ricavare il succo: il mosto che come il sangue sgorga dai grappoli sard il fermento per la rinascita alla nuova vita con il vino. Tramite la
fermentazione il mosto, succo vivente della vigna, resuscita sottoforma di hevanda dotata del potere di trasformare quelli che la bevono
conducendoli al di fuori del normale in quanto posseduti dal nume-vino. Nell'antica Grecia, per esempio, in Beozia, e Menadi sacerdotesse di
Dioniso e coloro che praticavano i culti dionisiaci, in quanto ebri per il vino, venivano presi da una sorta di follia sacra che, agli estranei al culto,
appariva come devianza; infatti, si trattava di stato oggettivo di confusione per I'ibriachezza che, perd, veniva considerata come possessione del
dio; in questo modo, si frovava una giustificazione socio-culturale della devianza indotta dall’aver ingerito la droga-vine, ovvero il nume, Nella
dimensione rituale del culto I'ehbrezza appariva come follia sacra, il cui significato simbolico era espresso dalla presenza di maschere dei geni
della terra e della feconditd; questo non significava, come poteva apparire ai profani, cioé, agli esterni al culto, come istituzione del caos, quanto
piuttosto Iistanza di imporre il cosmos tramite I'estasi, cioé attraverso la supremazia della vita sulla morte conseguita nella felicita
dell'ehbrezza.

Nel quadro di tali significati mitici e simbolici, connessi a vasti sincretismi, nel contesto delle concezioni greche e mediorientali, risulta
significativo che, in ambhito cristiano, venga offerto I'aceto e non il vino al Cristo morente sulla croce. Iofferta ¢ carica di significati simholici
intensi per quanto rignarda I'opposizione vita-morte ¢ la connessa resurrezione dagli inferi. L'aceto si presenta come sangue morto di Cristo
offerto a Lui, mentre sta per morire: cioe, il vino morto, degenerato in aceto, offerto in hevanda a Colui che lo aveva definito come proprio sangue,
come fonte di salvezza e di vita eterna, ma che, in tale circostanza, sta morendo. In quella stessa situazione, perd, I'aceto riafferma la potenza
della vita attraverso la resurrezione di Cristo che, in quanto divino, riceve il fermento della rinascita intesa come resurrezione. Nella concezione
della passione, della morte e resurrezione, I'offesa pin grande che si potesse fare al Dio della vita era proprio quella di offrirgli una bevanda
della vita ormai morta — I'aceto —; in questo modo, si tenta di privare la morte del suo messaggio di vita, essendo comunque ogni morte il
presupposto di una nuova vita.

Da queste considerazioni sui significati simbolici del vino si possono riscontrare correlazioni tra la relativa concezione cristiana e il sangue
divino, il quale presuppone lo stabilirsi di un rapporto costante tra I'autosacrificio degli dei e il prodotto inebriante. Si giunge cosi ad elaborare
un rapporto analogico, definito evidente per fede, tra sostanza e simbolo ad essa attribuito, in modo tale che la transusianziazione del vino in
sangue di Cristo debba essere accolia come certezza. Da qui il perpetuarsi, nella fede, della credenza del dono divino, emblematicamente
istituzionalizzato nel Cristianesimo dall'eucarestia: «Poi preso il calice, rese le grazie e lo diede loro, dicendo: “Bevete tuiti, perché questo @ il
mio sangue dell’alleanza, che sard sparso per molii in remissione dei peccati. lo vi dico che non berrd pin questo frutto della vite, fino a quel
giorno in cui ne berrd del nuovo, insieme a voi, nel regno del Padre mio™ (Matteo, 26, 27-29).

UVA, VINO E UCOMINT ITALIANI
di Stefano Coppola

Enologo

La nostra cara Italia ¢ la nazione che pit di ogni altra la mondo vanta un panorama vitivinicolo ricco ¢ variegato di vitigni autoctoni che si
distinguono per aromi, struttura, complessita...

Ogni vitigno racconta storie di uomini, luoghi ed esperienze di vita che in questo calendario vengono legati alle nostre regioni e ai mesi
dell'anno. Oggi come accadeva diversi millenni fa l'uva, il vino ed i nostri uomini ci aiutano ad esplorare ogni angolo del nostro territorio.

Mi piace chiudere questa breve prefazione con una definizione: “Il territorio ¢ uno spazio geografico delimitato, dove una comunit umana ha
costruito, nel corso della storia, un sapere intellettuale collettivo di produzione, fondato su un sistema di interazioni tra un ambiente fisico e
biologico ed un insieme di fattori umani dentro al quale gli itinerari socio-tecnici messiin gioco rivelano un'originalitd, conferiscono una tipicita
¢ generano una reputazione per un prodotio originario di questo territorio™.
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[n Abruzzo, la coltivazione della vite ¢ stata importata tra il 400 e il 300 a. C. dai Fenici, poi dai Greci e infine dai

Romani. In un periodo a noi pitt vicino, nel XV1 secolo si istaurarono rapporti intensi tra lo Stato dei Medici in

Toscana e la nobiltd agricola dell’Abruzzo; questi rapporti si sono realizzali lungo |'arleria appunto denominata L U

«Via degli Abruzzi» (F. Cercone); proprio attraverso questo percorso & possibile che sia giunto lo straordinario in

vitigno che prende il nome di Montepulciano, quale toponimo che indica cosi la sua origine. Dopo una certa crisi Mar 15

di produzione, verificata nellarco di tre secoli a cavallo tra il 1600 e il 1800, fenomeno riscontrato anche nel Ver 16

resto della Penisola, il problema si risolse; tuttavia, i «Bollettini Ampelografici» della fine dell'Ottocento
descrivono la situazione di quel periodo caratierizzato da diverso disordine sociale e culturale. In ambito Gio 17
vilivinicolo furono pochi i vini a salvarsi; sebbene ci fosse una produzione abbondante la qualita era molto Ven 18
scadente. Questa situazione ha condotto alla costituzione di una Stazione Enologica marchigiano-abruzzese con
I'intento di produrre un vino che fosse «uniforme e accettabile nel grande commercio» (Bollettino Sab 19
Ampelografico fasc. 1. 1875). Iniziava quindi un'opera di miglioramento sia utilizzando i vitigni della zona

(Montepulciano, Trebbiano abruzzese, Pecorino, ecc.), sia provando vitigni di importazione come Pinot Nero e

(abernet.

Im 2
- _— . L ) Mar 22
Era il 1973 quando i cugini Mazzocchetti hanno fondato la «Tenuta del Priore= ispirandosi allo pseudonimo
(el nonno Vincenzo; infatti, tutti nella zona lo chiamavano con un certo ossequio «il Priore». | (re giovani Mer 23
" Calline Toramans h_-!a_:?;f,n_r.the[li avevano fll]lllzifl ne_llf'. [lnlmlzialj (io 24
vitivinicole delle colline pescaresi, nella bonta V 9%
delle uve locali che maturavano facilmente el
W d g e ad wa natra rigogliosa. 1l mercato Sab 26
' esigeva qualitd; pertanto c'@ stato I'impegno per
— Fascia Adriatica ottenere una produzione abbondante e di qualith
che permettesse un rapporto qualiti-prezzo
positivo e tale da conquistare il mercato. Dal Lun 28
2008 la societa ¢ affidata a Fabrizio con una Mar 20

gestione attenta e lungimirante.

— Mer 30
(é} Gio 3l
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ulfulldnricu “I Marinisi” di \iilb0.Serrasmonat I oy s 1
B T T 1 o ol ' | Y SR Lun H
La colonizzazione della Calabria condotta dai Fenici risalirebbe al 2000 a. (.; come ¢ noto questo popolo Mar 12
conosceva la coltivazione della vite e la connessa produzione del vino, tecnica che ha trasmesso ai Greci. Mer 13
Pertanto, lungo il litorale ionico i coloni greci, almeno dal VIl secolo a. C. hanno portato la vite, favoriti dalla
fertilita dei terreni e dalla dolcezza del clima. In questo modo, Ciro ¢ diventata in Calabria la patria del vino. o 14
In epoche a noi piti vicine, nel 1500 era ormai famoso il vino <sceltissimo= di Oppido Mamertina; si deve perd Ven 15
precisare che il «vino calabrese» era prodotto con una mescolanza di varieta di uve, tuttavia privilegiando Salb 16
maggiormente la quantita alla qualita. La viticoltura veniva praticata in proporzione inferiore ¢ spesso su
terreni che i testi dell'epoca definivano «fertilissimi=. £ un processo che dura da oltre un secolo e comincia
a dare i suoi frutti per far risorgere antichi valori, come dimostrano le qualita di vini definiti «D0C» della
regione.
Im 18
I Librandi si qualificano cosi: «Siamo da quattro generazioni tenaci sostenitori della nostra terra; partendo Mar 19
dalla tradizione. dal Gaglioppo. dal Greco e dalla grande quantita di varieth autoctone presenti sul territorio Mer 20
della nostra regione. Sapevamo che un Gi 9
minuzioso lavoro di ricerca ci avrehbe 10
et o P e permesso i fissare, conservare ed esaltare il Ven 22
‘osentino e Fascia Tirrenica nostro  patrimonio  viticolo, la  ricerca Sl 7
(e lanics scientifica offriva solianto il Crotonese lonico;
(quindi, era necessario capire meglio e in modo
definitivo quello che di grande avevamo a
disposizione. Sappiamo oggi che l'intuizione
iniziale era giusta e sappiamo anche che Lun 25
lonio Meridionale alcune pagine pii belle dell'enologia calabrese Mar 26

devono ancora essere scritte»,

Yo Mer 27
% Gio 28
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£ un dato storico consolidato che, nell'area mediterranea, la viticoltura ha radici antiche. In tale quadro, bio 14
I'area vesuviana, in eta greca, era denominata Cratere, termine che facilmente rimanda ai contenitori o alle Ven 15
coppe (skyphos) per il vino. Nel litorale domiziano e alto casertano, erano prodotti diversi tipi di vini. Sulla Salh 16
Costiera Amalfitana troviamo le viti Aminnee e il vino Sorrentino, lodato da Plinio e Galeno. Nel Cilento, le
(estimonianze sono soprattutto greche, con linsediarsi di una viticoltura pii povera e contenuta a causa delle
condizioni ecopedologiche. Nel 969, Landolfo vescovo di Benevento, dispose che attorno a ogni monastero
venissero piantati vigneti; grazie a questa attenzione fu avviata la ripresa delle coltivazioni e la produzione Lun 18
di vino. Sempre nel Medioevo, si inizia a incontrare il nome di Fiano, come uva di qualiti. Si puo fare cenno, M 19
inoltre, alla honta dei vini campani citati da Petrarca e da Boccaccio. Nel 1600 si affermeranno I'Asprinio, il ar
Greco di Somma, il Greco di Posillipo e il Latino. Fin dallistituzione del Regno d'Ttalia, nel 1861, gli studi Mer 20
furono indirizzate a riportare in piena luce vere perfe dell'enologia italiana quali il Fiano, Aglianico, il Greco Gio 9
¢ altri ottimi vini campani.
Ven 22
["azienda <[l Cantiniere del Barone» raccoglie la tradizione enologica della storica Masseria Parisi
Litorale Domizio siluata a Baselice, in provincia di
e Alto Lasertano . Benevento, dalla quale ha acquisito il
e """ marchio. Il «Cantiniere del Barone» lm 25
Aversano deve il suo nome a Leonardo Parisi Mar 2%
Irpinia effettivamente cantiniere unico del
Barone Petruccelli che ha trasmesso Mer 27
Area Vesuviana l'antica arte vinicola ai propri (io 28
¢ Campi Flegrei familiari
» e Ischia ) Ven 29

(ostiera Amalfitana
Area Sorrentina
e Capri

b 30

Il Cantiniere

Cilento del Barone
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Nelle terre del «mistero etrusco® [urono proprio gli Etruschi a introdurre la coltivazione della vite. Plinio
scrive che queste terre erano fertilissime e producevano ottimi vini. Negli attuali Castelli Romani, la vite ha
sempre (rovato condizioni favorevoli. Testimonianze di una viticoltura romana, sempre con premesse
etrusche, esistono nel Cesanese. in passato identificato come Ciociaria. Nei dintorni di Albano. Bacci ricorda
un vino che poteva «sprizzare di auree bollicine, ovvero ¢ uno spumante «ante litteram», perché non
oltenuto a caso. ma con bollicine in quanto sono «caratteristiche particolari della struttura del vino, nelle
quali si concentra tutta I'energia e la potenza». Con il Regno d'ltalia queste qualita hanno riportato nella
giusta collocazione vini oggi marcati dalle qualith «<DOC# ormai ben conosciute e definite.

Castelfranco si trova nelle colline della conca reatina tra Rieti e il Monte Terminillo. Qui dal 2011 a «Cantina
Le Macchie» di Antonio Di Carlo produce vini di
particolare gusto. Tradizionalmente nel Reatino
vi sono vini bianchi come il Malvasia e il

Tevere Trebbiano e quindi rossi come il Cesanese, il

Setlentrionale Montepulciano e il Sangiovese. Si & poi deciso

d'impiantare vitigni nordici quali il Traminer e l

Riesling (riprodotto da un'unica pianta

superstite di 150 anni) che adattandosi

perfettamente  all'ambiente, dimostrano in
maniera indiscussa la viticoltura dell"azienda.

Terre del Cesanese
e Ciociaria

Etruria
Viterhese

Castelli Romani .
Py o
1] -
Costa Tirrenica . )

del Basso Lazio Alto Frusinate

b LE MACCHIE

Casiedfneneo - Rieti
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Insediamenti culturali antichi, gia sviluppati in eta romana dimostrano la testimonianza della viticoltura in
Valtellina, sulle sponde del Lago di Garda, nel mantovano; si tratta di una testimonianza citata da Virgilio,
oltre che da Plinio e Columella che citano i vini resici. In Valtellina, intorno all'Ottocento, la vite veniva
coltivata in zone pin elevate di quelle attuali. Era presente in epoca medievale sia nei monasteri che in
[amiglie signorili, come i Visconti e gli Sforza; ¢ documentato che intorno al 1277 si sia verificata un'intensa
colonizzazione viticola.

Villa Domizia ¢ il segno distintivo con cui la passione e F'esperienza dei fratelli Rota. titolari dell’azienda
«Quattroerre Group> di Torre dé Roveri, hanno voluto interpretare arte del selezionare e mettere insieme,
senza mai dimenticare le emozioni, un bicchiere di vino e, quindi adeguatamente conservarlo e
imbottigliarlo. Dalla sapiente unione di due vitigni alloctoni come Merlot e Cabernet, coltivati sulle colline
hergamasche, nasce <Gandes Valcalepio Rosso DOP=. Non poteva poi mancare la versione in hianco, ottenula
a sua volta da altri due vitigni alloctoni quali Pinot e Chardonnay, che danno vita alla tipologia «Gaudes

Valcalepio Bianco DOP=. Infine, completa la

gamma la versione <0ltrepo Pavese Riserva
Valtellina del rosso». Quando un vino ¢ riconoscibile,
equilibrato e facile da bere, viene definito
piacevole; pertanto, ¢ la piacevolezza la dote
pit apprezzata in un vino. Nella Bergamasca
i vini pi apprezzali diventano di successo.
Questo @ il semplice segreto dei prodotti a
marchio «Villa Domizia» delle Colline
Bresciane «(uattroerre Group».

Oltrepa Pavese

Bergamasca

|
Franciacorta e
Colline Bresciane

Bassa Lombardia Garda Lombardo iy A a.
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Nelle Marche sono stati i Romani a diffondere la coltivazione della vite e Ia cultura del vino; infatti, il valore dei Mer 12
vini della zona di Macerata ¢ stato testimoniato dagli scritti di Plinio, Catone, Apicio. Dopo le distruzioni Gio 13
barbariche, durante I'alto Medioevo, i Benedettini lasciarono tracee di produzioni speciali. In epoca piu recente
alla fine dell'Ottocento sono stati recuperati i vitigni da raccomandare per i futuri impianti; fra questi vitigni Ven 14
sono importanti il Verdicchio, il Greco, il Malvasia, il Biancame, il Pecorino. Tutti sono stati la base per la Sah 15
costituzione di una Stazione Enologica Marchigiana per realizzare un vino che fosse tipo uniforme e quindi
accolto dal grande mercato del vino. Nacque cosi la Societd Enologica Marchigiana. Lattuale ottima produzione
marchigiana che, nel dopoguerra fino ad oggi si ¢ foriemente affermata con la valorizzazione dei vitigni locali.
lm 17
La Cantina Bastianelli ¢ un‘azienda dal carattere familiare in cui la passione per il vino affonda le sue radici Mar 18
in un passato di tradizione e amore per la terra. Si ¢ cercato di realizzare qualcosa di unico: un Mer 19
vino che nasce dal binomio indissolubile tra il Gio 20
territorio e il carisma di chi vi lavora. L'azienda
sorge sul confine delle province di Fermo e Ven |
Macerata, due zone che si caratterizzano per due Sab 22
A T territori differenti: ognuno produce vini con
Colline Pesaresi S ; : s,
caratteristiche organolettiche diverse. Nel 2017
Costa Anconefana l'azienda ha avviato un progetto [inalizzato
all'espansione della stessa e alla “condivisione” Lun 24
della passione vitivinicola. L'iniziativa, infatt, \ 95
prevede la costruzione di una nuova cantina ar
Colline Centrali — quale punto di incontro con tutti i clienti; luogo Mer 26
Piceno in cui i visitalori potranno immergersi nel Gio il
lerritorio e nei vigneti e vivere la vila e tutta
I'atmosfera culturale della Cantina Bastianelli. Ven 28

Sab 29
©

Cantina bastianelli

Ri



PIEMONTE

E molto interessante ripercorrere la storia della
vitivinicoltura in Piemonte. Nel Medioevo, dopo
periodi di intense coltivazioni e buone produzioni di
vino, grazie agli ordini religiosi, e dopo un successivo
grave abbandono, nell'Astigiano ¢ ricomparso il nome
del vino Barbera. Da qui con lo sviluppo economico
dell'Umanesimo, del Rinascimento e, quindi, con la
fisiocrazie seitecentesca, negli anni che vanno dal
1400 al 1700, ¢ stato tramandato il valore delle uve e
dei vini di vaste aree: quelli di Gaitinara «<delli piil
dolci e saporiti»; quelli del Monferrato <«ricco di
0(timi frutti e vini=, i Moscati di Asti e le Barbere. La
fine del Settecento e La prima metd dell’Ottocento non
s0no stati caratterizzati da una buona produzione dei
vini. Tuttavia, a partire dalla seconda metd

MOLISI:

La viticoltura di questa regione ¢ di origine molto
antica. | Sanniti che I'abitavano conoscevano bene la
produzione del vino per averla appresa dagli Etruschi e
dai Greci. Pero, in epoca romana, quando Isernia nel
202 a. (. divenne colonia romana. ebbe inizio una
collivazione piu intensa della vile su fterreni
appositamente dishoscati. Nell'Alto Medioevo, durate le
invasioni barbariche, a metd del Cinquecento, i Gotti
provocarono un massiceio spopolamento dei campi e il
relativo abbandono delle campagne. Soltanto intorno al
Mille si ¢ verificata la ripresa dei lavori agricoli; il loro
recupero avvenne nei secoli IX e X, in seguito alla
conversione dei Longobardi al Cristianesimo e
allacquisizione di un certo controllo del potere politico
da parte della Chiesa; in particolare, divennero
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dell'Ottocento hanno cominciato ad affermarsi le qualita dei vini
piemontesi. Per esempio, questesito lo si deve al Conte di Rovasenda che
divalgava «istruzioni sulla coltivazione delle viti e sul miglior modo di
fare e conservare i vini»; Asti diventava la sede di una Stazione
sperimentale per I'Enologia e Alba di una Scuola specializzata del
settore. Oltre a quelli gia citati, si ricordano lo spumante ottenuto dal
Moscato, poi il Barolo e i Barbaresco.

Molise

proprietari terrieri i grandi monasteri; fu cosi che i monaci fecero
risorgere la viticoltura. In etd moderna e fino all'unificazione del Regno
d'ltalia, la situazione fu regolata da un pii preciso controllo tecnico; si
cominciarono a sviluppare programmi di ripresa e le sperimentazioni
con vitigni «forestieri=. Penetrd cosi nella coltivazione vinicola il vitigno
di Montepulciano; inoltre, furono introdotti il Pinot e il Cabernel. Vi fu
anche un certo sviluppo delle coltivazioni di uva da tavola, che ha titavia
un po’ frenaio la potenzialitd dei vitigni per vini bianchi, Falanghina e
Fiano. Oggi ¢ in corso una seconda svolta, hasata sulla valorizzazione dei
vitigni tradizionali, come la Tintilia.



BASILICATA

Lorigine della viticoltura in  Basilicata ¢
indissolubilmente legata a quella del viligno
Aglianico. £ molto probabile che la penetrazione del
vitigno, nella penisola ifalica. sia avvenula in
direzione ovest-est, dalla Campania verso la Puglia.
Lungo il suo tragitto di diffusione I'Aglianico, ha
trovato, condizioni ecologiche straordinarie per
svolgere il suo lungo ciclo vegetative e per esprimere
futte le sue potenzialita. Lipotesi pin solida farebbe
derivare il nome Aglianico, dal termine greco aglaias
(splendente). L'invasione della fillosserica segno una
battuta d'arresto anche per la coltivazione di questo
vitigno. Negli anni "70-'80 del Novecento, Ilstituto di
Ricerche Viticole del MiPAF ha non solo confermato la
vocazionalitd della Basilicata per la collivazione
dell'Aglianico, ma anche di vitigni di importazione,
come Merlot, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, oggi
alla base delle altre «D0C> della regione.

LIGURIA

['odierna fama dei vini lignri viene da lontano.
Identica valutazione positiva riguarda i famosi vini
delle Cinque Terre, che hanno lasciato tracce
importanti fin dal Medioevo partendo da lontane
tradizioni etrusche. Durante il periodo della
Repubblica marinara, come ¢ noto, Genova gestiva
notevoli traffici e tra questi quello del commercio del
vino; fra i vini esportati vi erano quelli del Dominium
genovese, mentre la produzione delle due riviere, alla
fine del Trecento, per legge della Repubblica era
riservata alla cittd. Infatti, dai documenti si ricava
che, nel 1340, T'entitd di maggior reddito della
Repubblica era quella del vino: allora i vigneti
coprivano i 2/3 delle aree coltivabili. Da qui deriva
che gia a partire dalla prima meta dell Ottocento, il
vino era fonte di notevoli introiti, grazie al dazio che
veniva imposto per le quantita raccolte delle diverse
variefa coltivate. Attualmente sono coltivate alcune
specialitd che vengono imbottigliate come vini
definiti DOC; fra questi sono da citare quelli di Taggia
e il Pigato e soprattutto, in vini ricchi di fascine come
il Vermentino di Albenga.

— Vulture
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Come per gran parte dell ltalia meridionale, in Puglia, la coltivazione della vite ¢ stata introdotta da coloni
greci [in dal VI secolo a. C., cominciando dai (erritori del Salento. Nel 11l secolo a. C.. con 'arrivo dei Romani,
il vino fu annoverato tra i prodotti pin adatti all'esportazione. Questo determind che, nelle zone interne della
regione, la viticoltura avesse un ulteriore sviluppo che si ¢ conservato fino al Medioevo. Pertanto gia in Lun 15
periodo bizantino la Puglia ¢ diventata come un‘immensa azienda agricola; infatti sorsero le masserie, nelle Mar 16
quali veniva praticata la viticoltura. Nel basso Medioevo si ando [ormando, specie al sud delle regione, un
fessuto rurale che ha lasciato nel paesaggio viticolo segni tuttora presenti. [nfatti, si andava delineando una Mer 7
ricchezza di ottime varieta di vitigni che saranno alla base per la produzione di straordinari vini come il (io 18
Fiano, realizzato con uva di Troia e il Negroamaro. Tuttavia, sara nell Ottocento il periodo culminante per Ven 19
vedere esplodere in Puglia la coltivazione delle viti; si deve precisare che questa produzione vinicola dava
soprattutto vini da taglio destinati al nord Italia e in Francia. Sab 20
Nel territorio di Ostuni, a due passi dal mare nasce I'azienda «Agricola Greco» che con passione e dedizione
[} IIIIS[Ild a recuperare i vitigni autoctoni. 1l clima caldo e ventilato ed il territorio argilloso Lun 22
favoriscono la produzione di vitigni eccellenti Mar 2
P Mesapio: quali ]llllld'. ianello, I'lmpigno e il ]Fanr_(%‘. idda. Mer 24
Valle € ria I_;1 passione per la mnatwra, il rispetio . 95
dell'ambiente e la tutela della salute sono alla bio
hase della scelia di «Agricola Grecos, L' Azienda Vem 26
npura .n[al risu[alt_n !lgi pri_m:ip[ drr!l'agrimilura Sab 77
biologica. | nostri vini coniugano vigore e, nello
slesso lempo, soavita, armonia ed eleganza; si
Terra di Bari tratta divini di grande equilibrio tra la struttura
\x, tannica, il frutto e la freschezza. Lun 29
.5 4 Mar 30
lavoliere )

)}{(\}i Mer 3l

enda Agricola Greco
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Della presenza della coltivazione della vite, in Sardegna, si hanno tracce gia dal periodo nuragico e Lun 2
successivamente in efa fenicia, quando il vino ¢ testimoniato dalla presenza, nei corredi funerari, di
bicchieri e anfore per bere durante i simposi: diversi di questi arredi provengono dai trafTici che i Fenici Mar 13
avevano instaurato con gli Etruschi e relativi contatti tra il nord Sardegna e la Toscana etrusca. In diversi Mer 0
scavi di ipogei prenuragici sono stati trovati resti di vinaccioli il che significa un’attenzione verso I'uva in
periodo ancora pit antico di quello dell'etd del bronzo. Tuttavia la diffusione della coltivazione della vite, in
Sardegna, prosegue in modo continuo partendo dagli antichi insediamenti costieri fenici, per proseguire con Ven 16
|a dominazione punica, con il periodo romano, e quindi continuare in epoca hizantina e giudicale, durante la
(uale si @ verificato in forma pit evidente I'introduzione di nuovi vitigni. Questo fenomeno si & sviluppato con Sab I7
la viticoltura ecclesiastica dei grandi conventi della famiglia benedettina (Camaldolesi, Vittorini, ecc.); vi fu
['acquisizione di altre varietd di vitigni. come Monica, Pascale, Vernaccia, forse il Yermentino. In questo
modo la vite ritornd a essere elemento tipico del paesaggio sardo. A meta del Trecento la Sardegna entro
sotto il dominio degli Aragonesi che aprirono la sirada ai vitigni spagnoli, tra i quali il Cannonau e altri Lun 19
particolari come Pampiriariu, Vignanu e Herema. Si tratta di denominazioni che si connettono per Mar 20
sincretismo linguistico tra sardo e catalano. La Reale Societd Agraria ed Economica di Cagliari, nel 1804,
indicava la via dello studio dei problemi agricoli sul modello delle Accademie Agrarie di altre regioni; sono Mer 21
impegni che hanno dato frutti nel tempo nelle varie aree della regione. Gio 22
Ven 23
Dall'innata passione per il vino di due amici ¢ nata la «Cantina Balares». | nostri vigneti si trovano in Sal 92
Gallura una delle zone viticole migliori della
Gallura Sardegna. L'idea di base della «Cantina Balares»
¢ che il vino si fa in vigna, oltimizzando e
Sardegna Centrale gestendo al massimo il tipo di terreno, la varieta Lun 26
del vitigno e T'esposizione climatica. Da queste
condizioni generali si cerca di produrre un tipo di Mar 21
(osla vino di alta qualita; p[afla_mn. i vini devono avere Mer 28
: Centro Occidentale sempre due caratteristiche fondamentali: la .
Y qualita e la tipicita. rio 29
Sulcis e ~ T j Ven 30
Sab 3l
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Le origini della viticoltura risalgono alla media et del bronzo (2000-1300 a.C. ). La viticoltura in Sicilia ha
luttavia conosciuto periodi di alterna fortuna. La conquista dell'isola da parte di Bizantini, porto una ripresa
dellagricoltura. Ma tra I'827 e il 1061, con il dominio arabo, vi fu una nuova drastica diminuzione della
viticoltura. Alcuni dei vini pit famosi della Sicilia, come Alcamo, Erice e Marsala, hanno origini antichissime.
Del vino di Alcamo si ha notizia da meta 1500, ma ¢ solo a partire dall'Ottocento che la sua notorieta si ¢
diffusa oltre i confini nazionali. NellIsola, tuttavia, era sperimentata la coltivazione di vitigni internazionali,
come il Cabernet Sauvignon. Per esempio, la cittd di Marsala, come ¢ noto, viene connessa all'omonimo vino.
(ui la lunga dominazione spagnola ha influenzato i metodi di invecchiamento sullo stile degli sherry. La
storia della Sicilia vitivinicola, da quel momento, risulta abbastanza legata a questo vino che gia nella prima
metd del Novecento e stato definito con un Decreto Ministeriale (1931) che ne disciplinava la produzione.

[origini della «Cantina Amato» vanno ricercate nei lontani anni "30 del secolo scorso, quando Vincenzo
Giardina Papa. emigrato in America in giovane etd ritorna in Sicilia e decide di investire i
suoi guadagni nella realizzazione di una piccola osteria. Nel 1958, suo genero, Rosario Amato,

e

Sicilia Occidentale Interna ~

Sicilia Occidentale

Terre del Cerasuol
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riprende l'attivita familiare e avvia una piccola
cantina nella Sicilia occidentale, in una zona
inferna; si ¢ ftrattato, in una prima fase, di
un‘azienda a conduzione familiare che, nei
primi anni ‘80 del Novecento, ha preso in
gestione il figlio Salvatore. Negli anni I'azienda
ha continuato a crescere. 0ggi Salvatore Amato
continua la gestione della cantina affiancato
dalla moglie Fiorella e dal figlio Rosario,
diventato nel 2015 enologo.
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Dei vini ftorentini nell'antichita si ha gia notizia in un opuscolo delle Opere di san Cipriano vescovo, Ven 1l
cartaginese vissuto nel [1l secolo a. C.; col procedere nei secoli le citazioni sull'importanza della viticoltura Sab 12
toscana non sono troppo abbondanti, almeno per il periodo che va tra il Duecento e il Trecento. Nella seconda
mela del Seicento la volonta del legislatore di tutelare la qualita del vino si fece pit evidente, tanto che inizio
anche un‘opera di promozione per il collocamento sui mercati esteri del vino toscano. I prodotti piu pregiati Tk "
dell'epoca erano soprattutto vini bianchi, come il Moscadello di Montalcino, il Trebbiano e il Claretio di
(astello. il Verdeca. Alla fine dell’Ottocento, la vitivinicoltura toscana recuperd I'antico splendore. Mar 15
Mer 16
I «Poderi di Garfagnana Societa Agricola s.s.» @ un‘azienda vitivinicola, che nasce nel 2002, con sede a bio 17
Camporgiano, in provincia di Lucca. Le vigne vengono coltivate dai tre soci fondatori e la loro passione Ven 18
costituisce I'ingrediente segreto che dona gusto e carattere ad un vino apprezzato anche dai palati pin Sab 19
esigenti. Lo scopo dei proprietari della tenuta ¢ quello di recuperare gli antichi vitigni autoctoni della
Garfagnana, adatti alla produzione di vini pregiati. bianchi e rossi. Questa varieta di uve si adatta
perfettamente alla terra ed al clima garfagnino, realizzando un vino di altissima qualita. A poche centinaia
di metri dal centro storico di Camporgiano, si trova la cantina dei Poderi di Garfagnana, realizzata in un Lun 2
ambiente moderno che pero ben si accosta Mar 22
Apuane, Lunigiana e Lucchesia con Ia' II:HI]I)'_I[][IE vinicola .I"';’l?‘_ I Mer 23
. desiderio di conservare le proprie radici ha .
Montalcino - ) ; » Gio 24
¢ Terre di Siena portato I'\zienda a riscoprire la viticoltura
Calline Fiorening tradizionale e a ristrutturare i vecchi Vem 25
e Carmignano vigneti che da sempre adornano i Sab 26
terrazzamenti delle montagne garfagnine.
Colline Aretine L selezione di uve locali ha permesso di
. e Valdichiana— gyienere  vini freschi, armoniosi e
e (hianti (lassicp profumati. Una produzione di pregio. [ 28
chi - Chiant espressione  della  grande tradizione Mar 29
ad s ane
@ DOC foscana.
' Mer 30
Maremma Toscana PODERI DI [SFARFAGNANA Gio 3l
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la tradizione vilivinicola in Trentino vanta testimonianze storiche che attraversano diverse epoche. La
ripresa della vitivinicoltura si ebbe nel Medioevo, quando la coltivazione della vite si espanse sempre pit
lungo il corso dell'Adige, spingendosi fino a 500-600 metri sul livello del mare. Il vino era deslinato quasi
esclusivamente all'autoconsumo, la vite veniva impiantata anche in ambienti poco Favorevoli ¢ il vino durava
poco. Soltanto nel periodo tra il Trecento e il Quattrocento inizio a crescere linteresse commerciale per il
vino; questo fatto determing anche il suo miglioramento qualitativo che portd alla distribuzione del prodotto
in Svizzera. Austria, Baviera, determinando un momento di particolare prosperita per i viticoltori. Le altivita
(i ricerca svolte presso I'lstituto di San Michele all'Adige, rappresentarono il volano della ripresa successiva.
Furono studiati e sperimentali i vitigni da valorizzare nelle diverse aree, utilizzando sia quelli tradizionali,
che di nuova introduzione come Merlot, Pinot, Cabernet, Sauvignon. Analogamente a quanto avvenuto in
territorio (rentino, si ebbe un'impostazione razionale di una viticoltura ed enologia di successo, con la
conseguente produzione di vini che hanno saputo conquistare mercati nazionali ed esteri.

F dal 1912 che la nostra famiglia ha scelto di fare vino. Guardiamo il Lago di Cavedine, sentiamo ['Ora del
Garda che asciuga l'aria, godiamo del vario
amalgama dei terreni. A noi semplicemente
il compito di fare nostro il tempo della vigna.
Nosiola, Rebo, Chardonnay, Cabernet Franc,
Merlot e Schiava sono le nostre uve da
osservare, ascollare, accompagnare in
Valdadige Altoatesina bottiglia nel rispetto della loro identita.
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| primi insediamenti viticoli del Veneto risalgono almeno ai tempi del dominio etrusco, frail VIl e V secolo a. VB" 13
(.. Nel Medioevo ando differenziandosi una viticoltura urbana e suburbana. Nella viticoltura suburbana, la Sab 14
vicinanza ai centri abitati garantiva protezione a un importante prodotto. Da qui ha inizio la produzione di
una lefteratura specializzata che aprira la strada alle future opere ampelografiche, e che, nel Cinquecento,
descrivevano le «domestiche pergole=. In questo periodo molti vitigni cominciano a essere ricordati con i
nomi attuali (ad es. Garganega e Groppello veronese). Tra il XVII e il XIX secolo la viticoltura conobbe una Lun 16
decadenza ben conoscinta e documentata, dovuta al prevalere di una «viticoltura contadina» che porto a Mar 17
scelte shagliate e a trascuratezza nelle coltivazioni. La ripresa si ebbe nella seconda meta dell'Ottocento con '
il sorgere di una Scuola Superiore di Enologia a Conegliano. Conoscenza, ricerca e studio hanno geltato le Mer 18
basi di un processo evolutivo che ha portato alla produzione di vini di elevata qualita famosi in tutto il mondo, Gio 19
come ad esempio il Prosecco. Vai 20
Sab 21
Nel 1981 nasce a Villorba, in provincia di Treviso, I'azienda agricola «Pizzolato Settimo e Gino». Nel 1991 la
viticoltura  biologica diventa l'elemento portante e caratterizzante dell’azienda. Nel 2007 la
cantina conferma la propria voglia di L 93
lerre del Soave sperimentare e crescere, sottolineando U _
S ancor piil la propria attenzione verso un Mar 24
Centrale . vino sano, genuino e buono creando la
| SR linea di vini senza solfiti aggiunti che
Valpolicella R comprende inizialmente 3 vini rossi:
Cabernet Sauvignon, Merlot e Rosso
. Convento. Nel 2010 oftiene la Ven a
‘ ; : certificazione Vegan rispetiando tutti i Sab 28
GardaV Pianura Orientale criteri previsli dalla campagna e dai
LR Colline Centrali relativi disciplinari.
Pianura Occidentale Lun 30
Mar 31
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VALLE D"AOSTA

| Romani conquistarono la regione circa nel 25 a. (.,
fondando Augusta Pretoria (I'attuale Aosta); in tale
quadro storico, si colloca qualche leggenda con un
vino prodotio con Vien de Nus a Ponzio Pilato. Alla
fine dell’Ottocento si ebbe un periodo particolarmente
buio a causa dello iodio, come ¢ noto una malattia che
colpisce la vita. La ripresa fu lenta e difficile, ma fu
coronata, negli anni Settanta del secolo scorso, dal
riconoscimento della DOC per i vini di Donnas, gia
apprezzali da Napoleone e Cavour, ed Fnfer d'Arvier.
(Oggi la regione, ha nei vigneti una ricchezza legata
alle tipologie, in quanto gli impianti sono capaci di
produrre uve anche in condizioni climatiche
particolari, tanto che i relativi vini prendono il nome
di «eroico=,

Nel 179 a. (.. i Romani conquistarone i territori dei Galbos
(i Galli) e vi trovarono terreni fertili che producevano gia
buoni vini su premesse colturali etrusche. Nel I secolo a.
(.. Plinio il Vecchio testimoniava che «in apiciscollibus
hononiensis» (nelle colline bolognesi), si produceva un
vino hianco e frizzante, come nelle pianure sottostanti
verso Modena si coltivavano le Lambrusche fin dal
periodo  gallo-ligure per produrre vini «fitillans»
(frizzanti). Dopo il noto periodo buio delle invasioni
harbariche, nel Medioevo, si ritrovano testimonianze di
una diffusa presenza della vite. Nell'area bolognese e
piacentina fu attivo, nel diffondere la viticoltura, il
monastero i Ostiglia, mentre a Bologna i vigneli
fiorivano fino a tre miglia dalla cittd. Fino agli anni
1700-1800 in cui si assistette alla sua decadenza a causa
di poca aitenzione nelle campagne ¢ a metodi di
vinificazione arretrati, nella fine del 1300 presero I'avvio
consistenti lavori di ricerca volti a favorire la ripresa del
setiore che ha poi portato alle attwali produzioni.

Valle d"Aosta DOC
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Terre dei Lambruschi Emiliani
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UMBRIA

[n Umbria, la viticoltura ha origini molto antiche,
come testimoniano rinvenimenti archeologici riferiti
alla vite e al vino; i reperti riportano indietro fino agli
Etruschi e quindi arrivare ai Romani. Dopo il buio dei
primi secoli medioevali, nelle terre umbre, si
sviluppa quella che ¢ stata definita «viticoltura nobile
ed ecclesiastica» in quanto praticata dalla nobilti e
dagli ordini monastici di osservanza cistercense.

I'RIULI
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Colli Perugini

lerre del Sagrantino

e Colli Martani Orvietano e Colli Amerini

A quesita tradizione fece seguito la <viticoltura horghese»; in entrambi
i casi si ebbe una particolare attenzione alla qualitd del vino. In
un'epoca piil vicina a noi & subentrata una «viticoltura contadina», con
un certo decadimento dei prodotti. Solo con I'Unita d'ltalia e I'azione
del Comitato Ampelografico si tornd a perseguire il valore qualitativo
dei prodotii vitivinicoli.

L1
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VENEZIA GIULIA

Tracee viticole molto antiche sono riscontrabili in
Friuli Venezia Giulia nella citd di Cividale, dove
Giulio Cesare istitui il foro e il mercato, dando cosi il
nome a tutta la zona. Verso Trieste, veniva prodotto il
Pucinu, un vino che, secondo Plinio, doveva essere
identico a quello prodotio dai Greci e che lodavano
moltissimo  come proveniente da un  golfo
dell'Adriatico, definendone 'uva «la piul nera di tutte
le uve». Nel Duecento e nel Trecento erano conosciute
le Malvasie, il Terrano bianco e il Vermiglio, il
Moscatello, il Pignolo e le Ribolle. Quest'ultimo tipo

Colli Orientali Friulani

Grave del Friuli
Pianura Frinlana Carso Triestino

aveva una fama speciale, tanto che vi fu un'Ordinanza particolare per
salvaguardarne la qualitd. Altrettanto famosi erano i vini di Rosazzo.
Nel 1823 si cominciarono a piantare vitigni piu adatti e sperimentai;
in tale programma furono coltivati anche i terreni delle Grave e, con
oli inizi del Novecento, accanto a vitigni locali, si affermavano ottime
varietd straniere, dando notorietd ai prodotti delle diverse aree, tra le
quali il Collio assunse la fisionomia di zona di sicuro prestigio.
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